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LLUPOL: AVALUADOR:
AROMA - mostra A en infusio:
Floral
10
Te 9 Fruita vermella
8
7
N\ . 6 .
Aromatiques 5 Fruita dolca
4
3
9 M en nas
1
Balsamic 0 Fruita verda Hen boca
H flor
Especies Citric
Terra Herba/verd
Fusta
ennas FLORAL en boca en nas BALSAMIC en boca en nas CITRIC en boca
gerani eucalicptus llimona
rosa pi llima
baladre resina mandarina
violeta xiprer taronja
ravenissa cedre aranja
gessami menta citronella
ennas VEG. VERD en boca ennas ESPECIES en boca en nas FRUITA en boca
herba pebre albercoc
carxofa ginebra préssec
espinacs clau raim
bledes anis pera
col canyella poma
pebrot verd coriandre platan
porro estrago meld
fulla llorer pinya
graminia en nas DEFECTES en boca mango
saba suat papaia
ennas AROM. en boca formatge fruita passio
romani cera litxi
lavanda cabra guaiaba
camamil-la quitra mora
farigola grossella
Maria-Lluisa ennas ALTRES en boca Comentaris:
til-la tabac
marihuana xiclet
estrago vi blanc
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AMARGOR - mostra B en coccié durant 45 minuts:

Criteris de |'amargor:

PUNYENT

N

(Acidesa)

L

=
%

(Duresa)

FRESCOR SEQUEDAT

METAL-LICA

Caracteristiques de I'amargor:
Equilibri:

Rodonesa:

Suavitat:

Intensitat:

Persistencia:

Altres comentaris:
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