
L’OLI  A LA NOGUERA 

Gabriel Alsina Llorens 
President de l’associació de molins de la Noguera. 

COM FER UN BON TAST D’OLIS 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 La comarca de la Noguera té una superfície de 1784 
km2, la més extensa de Catalunya.  



• Àger  
• Albesa 
• Algerri 
• Alòs de Balaguer 
• Artesa de Segre 
• Les Avellanes i Santa Linya 
• Balaguer 
• La Baronia de Rialb 
• Bellcaire d’urgell 
• Bellmunt d’Urgell 
• Cabanabona 
• Camarasa 
• Castelló de Farfanya 
• Cubells 
• Foradada  

 

• Ivars de Noguera 
• Menàrguens  
• Montgai 
• Oliola 
• Os de Balaguer 
• Penelles 
• Ponts 
• Preixens 
• La Sentiu de Sió 
• Térmens 
• Tiurana 
• Torrelameu 
• Vallfogona de Balaguer 
• Vilanova de l’Aguda 
• Vilanova de Meià 

 



-283 ANYS 



ANY 1734 

 

 

 

 

 

 

 

Castelló de Farfanya 158,8ha. 

Balaguer 121,5 ha. 



ANY 1840 



ANY 2017 

14 molins en 11 municipis. 

 



Becarut                       0,69 ha. 

Blanqueta                   3,87 ha. 

Changlot Real            0,82 ha.  

Corbella                      1,19 ha. 

Empeltre                     1,49 ha. 

Gordal                          0,26 ha. 

Gravell                        19.76 ha. 

Granell                              20ha. 

Grossal de Martorell      20ha. 

  

 

  Manzanenca                1,01 ha. 

  Morquera                     4,52 ha. 

  Morruda                       0,68 ha. 

  Rojal                              3,46 ha. 

  Sarruda                       23,67 ha. 

  Sevillenca                      0,62 ha. 

  Ullastre                         0,12 ha. 

  Arbosana                      0.90 ha. 

  Koroneiki                      0,85 ha.  

21 varietats 



Les varietats que més es troben són: 

 

     Picual 90.67 ha. 

 

          

 

                                                

                                                   Verdiell 278 ha.  



Arbequina 984 ha. 



TOTAL DE 1.510,54 ha.  



CAMARASA  

 

 

 

 

 

 

 

És el poble amb més hectàres, amb un total de 241 ha. 
Les quals 130 ha són d’oliva Verdiell.    



 

 

 

 

 

 

 

 

 

CASTELLÓ DE FARFANYA  

És el poble on es troben més oliveres de la 
varietat arbequina 195 ha.  



TORRELAMEU 

 

 

 

 

 
 

 

 

És el poble de la comarca de la Noguera, amb menys 
hectàres, 0,48 ha.  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Calculem una producció aprox de 3.000.000 kgs 
d’olives, que ens donaràn 540.000 lts.  



Segons les estadístiques a Espanya el consum 
d’oli és de 12 lts d’oli persona/any. 

 



Grècia 25 lts per persona/any.  

(El país del món on hi ha més consum d’oli 
d’oliva extra verge).  

 

 



Si a la Noguera hi ha 38.955 (2016) persones 
que consumeixen 12 lts d’oli persona/any que 

són 480.000 lts.  

 



Podem dir que la comarca de la Noguera es pot 
abastir ella sola del oli que produeix, oli d’aquí i 

fet aquí. 

 



 

“COMPRA A CASA, 

 

 VEN A CASA  

 

I 

 

 FARÀS CASA” 

 



ASSOCIACIÓ MOLINS D’OLI DE LA 
NOGUERA 

 

Gabriel Alsina Llorens 
President de l’associació de molins de la Noguera. 

 



 
Neix el 10 de març de 2010 

Formada per 11 molins els quals i havia en aquell 
moment. 

 

 



Cooperativa de  Camarasa 
Cooperativa de Castelló de Farfanya 
Cooperativa Olivarera Sant Julià de Cubells 
Molí Magrí 
Molí del Pau 
Molí de Ponts 
Molí de Ribelles 
Molí d’oli de Bellcaire 
Molí d’oli Freixes Solà 
Molí d’oli Gabriel Alsina 
Olis J.Macià, S.L. 
 
Més tard s’afegeix: 
 
Molí de Boada 
 

 



OBJECTIUS 

-Vetllar pels interessos dels seus associats. 

-Difusió i comercialització del oli d’oliva de la Noguera. 

-Donar a conèixer, conservar, millorar i transmetre a les presents i futures 

generacions, aquest important llegat en benefici de la seva alimentació, salut i 

vida.  

-Realització d’activitats dirigides als associats en els àmbits de gestió 

administrativa, representació, informació i promoció. 

-Participació en conferències, seminaris i jornades a vinculades al món de l’oli 

d’oliva.  

-Activitats de caràcter promocional destinades a consumidors, restauradors… 

-Organització de visites a les diverses zones de producció. 

-Informació als associats sobre la celebració de fires o altres esdevenimnets. 

-Queda exclòs tot ànim de lucre.   



Participació activa: 

FIRA DE BALAGUER 



700 ANYS del MERCAT de BALAGUER 

 



FIRA de SANTA LLUCIÀ 

 



Visites: 

2012. Museu de l’oli Masia Salat. 

2013. Visita Navarra (Viana, Tudela). 

2014. Cooperativa d’Arbeca, Sarroca Pecatum 7. 

2015.Cooperativa Llorenç del Penedès, Avinyonet. 

2016. Denominació d’Origen Empordà. 

2017. Somontano. 

 

 

  

 

 











Tenen qualitat els olis de la Noguera? 

 



Segons “The World’s Best Olive Oils 206/17” 

Editada pel prestigiòs cuiner Alemany Heiko Schmidt…  





Anem a provar-ho… 


