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Amarg, —> depenent de |Ia
intensitat pot arribar a ser
desagradable per al
consumidor.

S’i ent|f|oa als costats de la

lbar a ser

desagradable
consumidor.
La sensacio de picor és lenta |
percep en quasi tota la llengua,
pero preferentment a la gola.
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Olorant l'interior de la Presents la cavitat bucal
copa, s’identifiquen els '
diferents aromes.
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Ara passarem a les taules per realitzar el tast guiat

¥EM QUE HK' GIN GAUDIT

GRACIES PER LA SEVA ATENQlQ



