
Treballem per 

l’Aprofitament dels Aliments
Lluitem contra les Pèrdues i el Malbaratament Alimentari

SUBDIRECCIÓ GENERAL DE LA INSPECCIÓ I 

CONTROL AGROALIMENTARI



Què fem? Els nostres objectius

 Treballem amb el sector agroalimentari per aconseguir 

els objectius de prevenció y reducció de les pèrdues 

i el malbaratament alimentari.

 Recuperem els valors dels aliments en la societat.

 Impulsem l’aprofitament dels aliments, la 

bioeconomia circular i els sistemes agroalimentaris 

sostenibles.



Per què ho fem? La nostra visió

 Apostem per un sector agroalimentari sostenible.

 Contribuïm a l’assoliment dels ODS en el

sector agroalimentari.

 Treballem amb una visió integral de la cadena agroalimentària.
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Com ho fem? 5 Àrees d’actuació

1. 

Generem

coneixement

3.

Promovem accions de 

prevenció i reducció

2. 

Sensibilitzem

4. 

Regulem

5. 

Fomentem la 

governança compartida



1. Generem coneixement

 Realitzem estudis per quantificar i analitzar les causes de les pèrdues i el 

malbaratament alimentari.

 Participem en projectes europeus que promouen la prevenció i reducció de 

les pèrdues i el malbaratament alimentari i la economia i bioeconomia circular.



2. Sensibilitzem

 Organitzem jornades tècniques.

 Participem en nombroses jornades sobre aprofitament 

i sostenibilitat a la cadena agroalimentària.

 Espai web sobre pèrdues i malbaratament alimentari.

 Butlletí mensual #AprofitaelsAliments.

 Elaborem material de divulgació per promoure 

l’aprofitament dels aliments.

 Organitzem tallers



3. Accions de prevenció i reducció

 Identifiquem i posem en valor bones pràctiques en prevenció i reducció de 

les PMA al llarg de la cadena alimentària.

 Elaborem guies de bones pràctiques per a la prevenció i reducció de les 

pèrdues i el malbaratament

 Promovem l’espigolament i la recuperació del valor dels aliments.

 Donem suport a les entitats socials i al sector agroalimentari en la 

transformació d’aliments per distribuir entre col·lectius de risc d’exclusió 

social mitjançant el SERMA.



4. Regulem

 Analitzem aspectes normatius per a la prevenció i reducció de les pèrdues i

el malbaratament alimentari  Aprovació de la Llei 3/2020 de prevenció de

pèrdues i malbaratament alimentari

 Donem ajuts, dins del PDR, a les indústries per fomentar l’economia circular i,

en particular, la prevenció i reducció de les pèrdues i el malbaratament

alimentari.



5. Fomentem la governança compartida

 Treballem amb un model de governança compartida amb els

diferents agents de la cadena alimentària.

• El DARP coordina la Comissió Interdepartamental per al

desplegament reglamentari de la Llei 3/2020 de prevenció

de pèrdues i malbaratament alimentari



LLEI 3/2020, de l'11 de març, de prevenció de les 

pèrdues i el malbaratament alimentaris

Subdirecció general de la Inspecció i Control Agroalimentari

Departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentació



Cronograma des de l’aprovació de la Llei
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Març 2020

Aprovació de la llei 

de prevenció de 

les pèrdues i el 

malbaratament 

alimentaris i 

publicació al DOGC.

Novembre 2020

Llum verda a la 

consulta 

pública prèvia 

al desplegament 

reglamentari de 

la Llei.

Febrer 2021

Inici redacció 

desplegament 

reglamentari de la Llei 

3/2020 tenint en compte 

les propostes rebudes a 

la consulta pública



Principals aspectes que tracta la llei
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 Prioritza la prevenció de les pèrdues i el malbaratament alimentari en 

origen davant la redistribució dels excedents, i ho fa al llarg de la cadena 

alimentària.

 Es defineix pèrdues alimentàries i malbaratament alimentari.

 Estableix obligacions als diferents agents de la cadena alimentaria:

• Disposar d’un Pla de prevenció de les pèrdues i el malbaratament 

alimentari i aplicar-lo.

• Mesurar i informar anualment sobre la quantificació de les pèrdues i 

malbaratament d’aliments.

• Adoptar les mesures pertinents per aplicar la jerarquia de prioritats que 

estableix la llei: primer prevenció en origen, segon ús per a alimentació 

humana, tercer ús per a alimentació animal i si no és possible, 

valorització per a usos industrials, compostatge o altres usos tècnics.



Principals aspectes que tracta la llei
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 Estableix obligacions específiques sector de la restauració i l’hostaleria. 

• Facilitar al consumidor que es pugui endur, sense cap cost addicional, els 

aliments que no hagi consumit, i informar d’aquesta possibilitat de manera 

clara i visible al mateix establiment, preferentment a la carta o menú. 

• Utilitzar envasos, per al trasllat dels aliments no consumits, que siguin aptes 

per a l’ús alimentari, reutilitzables, compostables o fàcilment reciclables, i 

admetre que el consumidor dugui el seu propi envàs.

 Estableix obligacions a l’Administració i a la resta d’entitats del sector públic.

• Incorporar en els contractes públics i els convenis de gestió de serveis 

relacionats amb la gestió d’aliments, clàusules per a prevenir les pèrdues i 

el malbaratament alimentaris.

• Crear un sistema d’informació per a recollir i analitzar les dades 

resultants de la quantificació de les pèrdues i el malbaratament alimentaris.

• El Govern, amb la col·laboració del Consell Català de l’Alimentació, haurà 

d’elaborar el Pla estratègic de prevenció de les pèrdues i el 

malbaratament alimentaris.



Principals aspectes que tracta la llei
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 Estableix mesures de suport i foment de la prevenció de les pèrdues i el 

malbaratament alimentaris:

• Foment de la recerca i innovació

• Campanyes de sensibilització

• Foment de bones pràctiques comercials al llarg de la cadena alimentària

 Es regula l’espigolament com una activitat complementària i sense ànim de 

lucre que té com a objectiu prevenir les pèrdues alimentàries a la producció 

primària. 
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1. Establir el contingut del Pla de prevenció de les pèrdues i el malbaratament 

alimentaris, que inclogui, entre d’altres, una descripció de les mesures

pertinents per a poder aplicar la jerarquia de prioritats de l’article 11 de la llei i 

la metodologia de quantificació de les pèrdues i el malbaratament alimentaris.

2. Desenvolupar us sistema de quantificació per a recollir i analitzar les dades 

resultants de la quantificació de les pèrdues i el malbaratament alimentari i de 

comptabilitzar els productes alimentaris que es destinin a la distribució gratuïta o 

alimentació animal. 

3. Establir el contingut del Pla estratègic de prevenció de les pèrdues i el 

malbaratament alimentaris que haurà de desenvolupar el Govern.

4. Definir les pràctiques comercials deslleials o que siguin contràries a les 

normes de la competència que indueixin o fomentin malbaratament alimentari al 

proveïdor.

5. Regular l’Espigolament.

Punts clau del desplegament reglamentari 
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Moltes gràcies!


